
Bar-Card
The



O R G A N I C S  V I V A  M A T E
O R G A N I C S  G I N G E R  B E E R

E P T I N G E R  B L A U  O H N E  K O H L E N S Ä U R E

E P T I N G E R  R O T  M I T  K O H L E N S Ä U R E

C O C A - C O L A  /  C O C A - C O L A  Z E R O
I C E  T E A  Z I T R O N E  /  P F I R S I C H
R I V E L L A  R O T
S C H W E P P E S  T O N I C  P R E M I U M  
L I M E ,  H I B I S C U S ,  P I N K P E P P E R ,  P O M E L O

O R A N G E N S A F T
A N A N A S S A F T

  2 5  C L
  2 5  C L

  3 3  C L
  3 3  C L
  3 3  C L
  3 3  C L
  3 3  C L
  2 0  C L

  3 0  C L
  3 0  C L

 6 . –
 6 . –

 4 . –
 4 . –
 5 . –
 5 . –
 5 . –
 6 . –

 5 . –
 5 . –

SofTdrinkSSofTdrinkS

enerGY drinkSenerGY drinkS

K A F F E E  C R E M E
E S P R E S S O
D I V E R S E  T E E ’ S

 4 . 5 0
 4 . –
 4 . 5 0

A P P E N Z E L L E R  L A G E R  O F F E N

A P P E N Z E L L E R  N A T U R T R Ü B  O F F E N

A P P E N Z E L L E R  W E I Z E N B I E R 
F L A S C H E

S A N  M I G U E L  F L A S C H E

B I R R A  M O R E T T I  F L A S C H E

D E S P E R A D O S  F L A S C H E

C O R O N A  F L A S C H E

S M I R N O F F  I C E  F L A S C H E

A P P E N Z E L L E R  S O N N W E N D L I G 
A L K O H O L F R E I  /  F L A S C H E

  3  D L  /  5  D L
  3  D L  /  5  D L
  5  D L

  3 3  C L
  3 3  C L
  3 3  C L
  3 3  C L
  2 7 . 5  C L

  3 3  C L

 5 . –  /  7 . –
 5 . 5 0  /  7 . 5 0
 8 . –

 7 . –
 7 . –
 7 . –
 7 . –
 7 . –

 5 . –

KAFFEE / TEEKAFFEE / TEE

BierBier

A L L E  P R E I S E  I N K .  8 . 1 %  M W S T .

R E D  B U L L  E N E R G Y  D R I N K   2 5  C L     6 . –
R E D  B U L L  S U G A R F R E E   2 5  C L     6 . –
R E D  B U L L  A P R I C O T  E D I T I O N  2 5  C L     6 . –
G E S C H M A C K :  A P R I K O S E - E R D B E E R E



Weisswein

Rotwein

Rosé

P I N O T  G R I S  1 3 . 5 %  V O L .
V D P  –  V I N  D E  P A Y S  S U I S S E

M Ü L L E R - T H U R G A U  A U S L E S E  1 2 . 5 %  V O L . 
S C H W E I Z

P I N O T  N O I R  1 2 . 5 %  V O L .

F E D E R W E I S S E R

 1  D L
 F L A S C H E
 

 1  D L
 F L A S C H E
 

 1  D L
 F L A S C H E

 

8 . –
4 8 . –

8 . –
4 8 . –

9 . –
5 4 . –

I T I N E R A  P R I M A  C L A S S E  1 4 %  V O L .

P R I M I T I V O  S A L E N T O
 1  D L
 F L A S C H E
 
 

8 . –
4 8 . –

M I R A V A L  1 3 %  V O L .
C Ô T E S  D E  P R O V E N C E

 1  D L
 F L A S C H E

9 . –
5 4 . –

A L L E  P R E I S E  I N K .  8 . 1 %  M W S T .



 

P R O S E C C O
B O S S  P R O S E C C O 
C H A M P A G N E R  M O Ë T  I M P E R I A L
C H A M P A G N E R  M O Ë T  I C E

   9 . –
   1 0 . –
   1 3 . –
   1 6 . –

H A U S S P R I T Z *  M A R T I N I  F I E R O  +  P R O S E C C O

H U G O *
A P E R O L  S P R I T Z *
G E S P R I T Z T E R *  S Ü S S  /  S A U E R

M A R T I N I  B I A N C O
M A R T I N I  F I E R O  +  T O N I C
N E G R O N I

1 2 . –
1 2 . –
1 2 . –
9 . –
7 . –
1 2 . –
1 6 . –

B E R L I N E R  L U F T  1 8 %  V O L .

H I E R B A S  2 6 %  V O L .

T E Q U I L A  C A Z A D O R E S  S I L V E R  4 0 %  V O L .

T E Q U I L A  C A Z A D O R E S  R E P O S A D O  4 0 %  V O L .

J Ä G E R M E I S T E R  3 5 %  V O L .

F R A N C E L I C O  2 0 %  V O L .

I N G W E R E R  2 4 %  V O L .

S A U R E R  A P F E L  1 6 %  V O L .

T S C H I N S C H E R  ( A U S  O L T E N )  2 2 . 5  % V O L .

T A I L S  P A S S I O N S F R U C H T  1 4 . 9 %  V O L .

T A I L S  B E R R Y  M O J I T O  1 4 . 9 %  V O L .

T A I L S  R U M P U N C H  1 4 . 9 %  V O L .

T A I L S  M O J I T O  1 4 . 9 %  V O L .

  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L
  4  C L

5 . –
5 . –
6 . –
6 . –
6 . –
6 . –
5 . –
5 . –
6 . –
5 . –
5 . –
5 . –
5 . –

APERITIVAPERITIV

Shots

Sch
aumweinSch
aumwein

A L L E  P R E I S E  I N K .  8 . 1 %  M W S T .

* 1  D L  S E C C O

4 5 . –
7 0 . –
1 4 0 . –
1 7 0 . –

F L A S C H E1  D L



G R E Y  G O O S E  V O D K A  4 0 %  V O L .

E R I S T O F F  V O D K A  4 0 %  V O L .

B A C A R D I  C A R T A  B L A N C A  3 7 . 5 %  V O L .

B A C A R D I  O R O  4 0 %  V O L .

B A C A R D I  S P I C E D  3 5 %  V O L .

R A T U  S P I C E D  P R E M I U M  R U M  5 Y  4 0 . 5 %  V O L .

R A T U  S I G N A T U R E  R U M  L I Q U E U R  8 Y  4 8 . 2 %  V O L

B O M B A Y  S A P P H I R E  G I N  4 0 %  V O L .

P A N D A  B I O  G I N  3 5 . 5 %  V O L .

C O P P E R  I N  T H E  C L O U D S  L Y C H E E  &  R A S P B E R R Y  3 7 . 5 %  V O L .

C O P P E R  I N  T H E  C L O U D S  M A N G O  &  B L A C K  P E P P E R  3 7 . 5 %  V O L .

C O P P E R  I N  T H E  C L O U D S  P I N A P P L E  &  B A S I L  2 2 . 5 %  V O L .

G I N S T R  S T U T T G A R T  D R Y  G I N  4 0 . 0 %  V O L .

H E N D R I C K ‘ S  G I N  4 4 %  V O L .

B R O C K M A N S  P R E M I U M  G I N  4 0 %  V O L .

D R .  J A G L A S  H E R B E R  H I B I S K U S  A L C O H O L - F R E E  G I N  0 . 0 %  V O L .

J A C K  D A N I E L‘ S  B O U R B O N  4 0 %  V O L . 

C H I V A S  W H I S K Y  4 0 %  V O L .

1 4 . –

8 . –

8 . –

9 . –

1 0 . –

1 0 . –

1 2 . –

1 0 . –

1 0 . –

1 2 . –

1 2 . –

1 0 . –

1 2 . –

1 2 . –

1 2 . –

9 . –

9 . –

1 0 . –

Spirituosen

1 9 0 . –

9 0 . –

9 0 . –

9 5 . –

1 6 0 . –

1 8 0 . –

1 2 0 . –

1 7 0 . –

1 9 0 . –

1 3 0 . –

A L L E  P R E I S E  I N K .  8 . 1 %  M W S T .

F L A S C H E 4  C L

15.–

VodkA red BULL
E R I S T O F F  V O D K A  &

R E D  B U L L  E N E R G Y  D R I N K  / 
A P R I C O T  E D I T I O N



M U L E S
•  M O S C O W  M U L E  -  V O D K A  &  O R G A N I C S  G I N G E R  B E E R

•  L O N D O N  M U L E  -  G I N  &  O R G A N I C S  G I N G E R  B E E R

•  C A R I B B E A N  M U L E  -  R U M  &  O R G A N I C S  G I N G E R  B E E R

M O J I T O  |  B E E R E N  M O J I T O 
R U M ,  L I M E  W E D G E S ,  R A W  C A N E  S U G A R ,  M I N T  L E A V E S ,  S O D A

C A I P I R I N H A
C A C H A Ç A ,  L I M E  W E D G E S ,  R A W  C A N E  S U G A R

B R A M B L E 
G I N ,  F R E S H  L E M O N  J U I C E ,  S U G A R  S Y R U P,  C R È M E  D E  M U R E

T O M  C O L L I N S 
G I N  B O M B A Y  M E D I T E R R A N E A N ,  F R E S H  L E M O N  J U I C E ,  S U G A R  S Y R U P,  S O D A

A M A R E T T O  S O U R 
A M A R E T T O ,  A N G O S T U R A  B I T T E R S ,  E G G  W H I T E ,  F R E S H  L E M O N  J U I C E ,  S U G A R  S Y R U P

S E X  O N  T H E  B E A C H 
V O D K A ,  D E  K U Y P E R  P E A C H T R E E ,  W H I T E  P E A C H  L I Q U E U R ,  C R A N B E R R Y  J U I C E ,  O R A N G E  J U I C E

P I N A  C O L A D A
R U M ,  P I N A P P L E  J U I C E ,  C O C O  R E A L  C O C O N U T  S Y R U P,  C R E A M

M A R Y  P I C K F O R D 
R U M ,  P I N A P P L E  J U I C E ,  G R E N A D I N E ,  M A R A S C H I N O

E S P R E S S O  M A R T I N I
V O D K A ,  K A H L U A ,  E S P R E S S O ,  S U G A R  S Y R U P

D O W N S T A I R S  C O C K T A I L 
V O D K A ,  A M A R E T T O ,  C O I N T R E A U ,  O R A N G E  J U I C E ,  P I N A P P L E  J U I C E

D - A M O
R U M ,  A M A R E T T O ,  P A S S I O N S F R U I T  S Y R U P,  L E M O N  J U I C E ,  T O N I C

P U R P L E  R A I N
V O D K A ,  B L U E  B O L‘ S ,  G R E N A D I N E  S Y R U P,  L E M O N  J U I C E ,  B I T T E R  L E M O N

L O N G  I S L A N D  I C E  T E A
V O D K A ,  R U M ,  G I N ,  T E Q U I L A ,  C O I N T R E A U ,  L E M O N  J U I C E ,  L I M E ,  C O K E

I M  S E I C H
H I E R B A S ,  E I S T E E

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 6 . –

1 8 . –

1 2 . –

A L L E  P R E I S E  I N K .  8 . 1 %  M W S T .

CocktailsCocktails

VodkA 
VIVA MATe
E R I S T O F F  V O D K A  &

O R G A N I C S  V I V A  M A T E

15.–


